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DISCIPLINA DE GRADUACAO DO CURSO DE CIENCIAS BIOLOGICAS: MICROBIOLOGIA E IMUNOLOGIA
(DEPARTAMENTO DE MICROBIOLOGIA GERAL)
PERIODO: 6°

Nome da disciplina:

BIOTECNOLOGIA INDUSTRIAL I

Cédigo da disciplina: IMW368

Coordenador: Profs. Mateus Godoy

Tipo de Disciplina:

Obrigatéria ( X ) Optativa Condicionada ( )RCS () Optativa livre escolha ( )

Sugestao de dias da Semana em que sera oferecida a Disciplina:
( )segunda-feira (X)terca-feira ( ) quarta-feira (X) quinta-feira ( ) sexta-feira

Horario: 15h as 17h

Carga hordria do Curso - 60 horas

Créditos -3

Pré-requisitos
Nao ( X )

Sim( ) -AQuais-

Tipos de Aulas do Curso:

Teodricas (30 h) Praticas (30h)

Ementa:

Producdo de materiais de origem microbiana e a biocorrosao; aplicacdo dos microrganismos na
industria de alimentos e os probidticos; biocombustiveis; técnicas de imobilizacdo de microrganismo
e seus produtos; aspectos da producdo e aplicagdo dos microrganismos e seus produtos nas
industrias que utilizam rotas biotecnoldgicas; patentes e mercado.




Conteudo Programatico:
POLIMEROS E CORROSAO (4 horas)
1. Biopolimeros
2. Biocorrosao

MICRORGANISMOS NA INDUSTRIA DE ALIMENTOS- FERMENTACGES ( 18 hora, 2 tedricas 16
pratica)

1. Producdo queijo e iogurte

2. Panificagao e Processamento de Farindceos

3. Producdo de bebidas fermentadas

4. Probidticos

MICRORGANISMOS NA PRODUCAO DE BIOCOMBUSTIVEIS ( 15 horas: 5 tedricas e 10 pratica )
1. Producdo de Biodisel
2. Producdo Bioetanol
3. Biogas

TECNICAS DE IMOBILIZACAO (15 horas: 5 tedricas e 10 pratica)
1. Imobilizacdo de enzimas e células microbianas
Suporte com ligagdes covalentes
Técnicas de encapsulagao
Polimeros ibnicos
Particulas magnéticas
Aplicacao de micro-organismos e células encapsuladas na medicina, biorremediacdo e em
bioprocessos industriais
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MICROBIOLOGIA NA INDUSTRIA ( 8 horas tedricas)
1. Escala de bancada, semi- piloto e piloto de processos e produtos
2. Estimativa de custos
3. Desenho do processo
4. Produtos e processos patentedveis
5. Inovacdo continuada e competitividade
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