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DISCIPLINA DE GRADUACAO DO CURSO DE CIENCIAS BIOLOGICAS: MICROBIOLOGIA E IMUNOLOGIA
(DEPARTAMENTO DE MICROBIOLOGIA GERAL)
PERIODO: 5°

Nome da disciplina:

BIOTECNOLOGIA INDUSTRIAL |

Cddigo da disciplina: IMW350

Coordenador (es): Prof.2 Alane Beatriz Vermelho

Tipo de Disciplina:

Obrigatdria ( X ) Optativa Condicionada ( ) RCS ( ) Optativa livre escolha ( )

Sugestdo de dias da Semana em que serd oferecida a Disciplina:
() segunda-feira (X)terca-feira ( ) quarta-feira (X) quinta-feira ( ) sexta-feira

Horario: 15h as 17h

Carga horaria do Curso - 60 horas

Creditos: 3

Pré-requisitos
Nao ( X)

Sim ()

Tipos de Aulas do Curso:

Teodricas (30 h) Praticas (30h)

Introducdo sobre os tipos de micrdbios, metabolismo, principais microrganismos usados na industria e
as técnicas de engenharia genética usadas para procariotos, eucariotos e microrganismos
geneticamente modificados. No segundo médulo, produtos de interesse industrial produzidos por
microrganismos, como enzimas e outros bioprodutos, serdo abordados. Bioprocessos serdo enfocados
no terceiro maédulo.




Contetido Programatico:

MODULO I- INTRODUGAO (4 horas tedricas)
1. Tipos de micrébios
2. Estrutura e funcdo
3. Introdugao a nutrigao microbiana
4. Introdugdo ao metabolismo microbiano
5. Principais grupos de micro-organismos usados em processos industriais
6. Manipulagao da Expressao Génica em Procariotos
7. Manipulacdo da Expressdao Génica em Eucariotos
8. Legislagao do micro-organismos geneticamente modificados

MODULO IlI- PRODUTOS MICROBIANOS DE INTERESSE INDUSTRIAL (46 horas, 23 tedricas e 23
praticas)
1. Aminoacidos e vitaminas
2. Soros e vacinas
3. Enzimas: celulases, proteases, llpases, amilases, oxidativas, chitinases, transglutaminases,
xilanases e pectinases
Antibidticos
Acidos organicos
Polissacarideos
7. Lipidios
MODULO IllI- BIOPROCESSOS (4 horas + 6 horas de pratica)
1. Biomassa
2. Biorreatores
3. Fermentacgao submersa e semi-solida
4. Separacao, concentragao e purificacao de produtos
Opcional (esta além das 60 horas)
Visita a duas industrias que utilizem microrganismos ou seus produtos (industria téxtil, detergentes,
couro, farmacéutica,cosmética, alimentos ou sintese organica)
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