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Coordenador (es):  Prof.ª Alane  Beatriz Vermelho  

Tipo de Disciplina:  

Obrigatória ( X )  Optativa Condicionada (        ) RCS (        ) Optativa livre escolha (        ) 

Sugestão de dias da Semana em que será oferecida a Disciplina: 

(     ) segunda-feira   (X) terça-feira   (     ) quarta-feira  (X) quinta-feira  (     ) sexta-feira 

Horário:  15h  às 17h 

Carga horária do Curso  - 60 horas  

Creditos: 3 

Pré-requisitos 

Não ( X ) 

Sim (  )    

Tipos de Aulas do Curso: 

Teóricas (30 h )             Práticas (30h ) 

Introdução sobre os tipos de micróbios, metabolismo, principais microrganismos usados na indústria e 

as técnicas de engenharia genética usadas para procariotos, eucariotos e microrganismos 

geneticamente modificados. No segundo módulo, produtos de interesse industrial produzidos por 

microrganismos, como enzimas e outros bioprodutos, serão abordados. Bioprocessos serão enfocados 

no terceiro módulo. 



Conteúdo Programático: 

MODULO I- INTRODUÇÃO  (4 horas teóricas) 
1. Tipos de micróbios 
2. Estrutura e função  
3. Introdução a nutrição microbiana 
4. Introdução ao metabolismo microbiano  
5. Principais grupos de micro-organismos usados em processos industriais 
6.  Manipulação da Expressão Gênica em Procariotos 
7. Manipulação da Expressão Gênica em Eucariotos 
8.  Legislação  do micro-organismos geneticamente modificados 

 
MODULO II- PRODUTOS MICROBIANOS DE INTERESSE INDUSTRIAL (46  horas, 23  teóricas e 23 
práticas) 

1. Aminoácidos e vitaminas  
2. Soros  e vacinas  
3. Enzimas: celulases, proteases, lIpases,  amilases, oxidativas, chitinases, transglutaminases, 

xilanases e pectinases  
4. Antibióticos    
5. Ácidos orgânicos   
6. Polissacarídeos    
7. Lipídios    

MODULO III- BIOPROCESSOS (4 horas +  6 horas de pratica) 
1. Biomassa 
2. Biorreatores 
3. Fermentação submersa e semi-solida 
4. Separação, concentração e purificação de produtos  

Opcional  (esta  além  das 60 horas) 
 Visita a duas indústrias que utilizem microrganismos ou seus produtos (indústria têxtil, detergentes, 
couro, farmacêutica,cosmética, alimentos ou síntese orgânica) 
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