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DISCIPLINA DO CURSO DE GRADUAGAO EM CIENCIAS BIOLOGICAS: MICROBIOLOGIA E
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42 PERIODO

Nome da disciplina:

MICROBIOLOGIA DE ALIMENTOS

Cddigo da disciplina: IMW203

Coordenador (es): Prof MARCO ANTONIO LEMOS MIGUEL

Tipo de Disciplina:

Obrigatéria ( X ) Optativa Condicionada ( ) RCS ( ) Optativa livre escolha ( )

Sugestdo de dias da Semana em que serd oferecida a Disciplina:
( )segunda-feira (x)terca-feira ( )quarta-feira ( ) quinta-feira ( X ) sexta-feira

Horario: 11h as 12h / 8h as 10h

Carga horaria do Curso: 45H

Créditos: 2

Pré-requisitos
Ndo( x )

Sim ( ) QUAIS ceveeeeieeecee e e e e e e e e e e e e e nnaaees

Tipos de Aulas do Curso:

Teodricas ( 15h) Praticas (30 H)

Ementa:

Temas centrais: alimento, ecologia microbiana, deterioracdo, microrganismos indicadores,
patogénicos e seus métodos de deteccdo, além dos métodos de controle microbiolégico e garantia
da qualidade na producdo de alimentos. Enfocam-se as caracteristicas microbiolédgicas de alimentos
l[acteos, carneos, vegetais e bebidas, além de microrganismos probidticos e utilizacdo de
microrganismos na produg¢ao dos alimentos. Sao feitas visitas a industrias de alimentos.




Conteudo Programatico:

Introdugao a Microbiologia de alimentos; Principais grupos de microrganismos de importancia nos
alimentos; Fatores intrinsecos e extrinsecos que controlam o desenvolvimento de microrganismos
nos alimentos; Deterioracdo microbiana de alimentos; Microbiologia de leite e produtos lacteos;
carnes e produtos carneos; Microbiologia de bebidas, vegetais e cereais; Alimentos produzidos com
uso de microrganismos; microrganismos probidticos; Detec¢do de microrganismos e seus produtos
em alimentos; Legislagdo e Exame microbiolégico de alimentos; Seguranga na cadeia de produc¢do de
alimentos;
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